
 

 

Liebe Gäste, 

unsere Menü & Buffetvorschläge sollen Ihnen als 

Leitfaden für Ihre Veranstaltung dienen. Sollten 

Sie bestimmte Speisen oder Beilagen  

in unseren Vorschlägen nicht finden, so zögern 

Sie bitte nicht uns Ihren Wunsch wissen zu 

lassen. Sprechen Sie mit uns und wenn wir Ihre 

Wünsche kennen, dann tun wir unser 

möglichstes um sie zu realisieren! 

Damit wir genug Zeit haben, vereinbaren Sie 

doch bitte einen Termin mit 

Pierre Schiffmann 

Telefon 04321/959580 oder per Mail 

info@schanzeamsee.de 

Wir freuen uns auf Sie! 

 

Bitte berücksichtigen Sie, dass wir Buffets erst ab 25 Bitte berücksichtigen Sie, dass wir Buffets erst ab 25 Bitte berücksichtigen Sie, dass wir Buffets erst ab 25 Bitte berücksichtigen Sie, dass wir Buffets erst ab 25 

Personen anbieten können und Menüs nur einheitlich gewählt Personen anbieten können und Menüs nur einheitlich gewählt Personen anbieten können und Menüs nur einheitlich gewählt Personen anbieten können und Menüs nur einheitlich gewählt 

werden könnenwerden könnenwerden könnenwerden können    



 

 

Menü 1 

Wildkräutersalat mit Joghurtdressing 

& einem Rosmarinbaguette 

*** 

Rindermedaillon im Speckmantel auf 

Paprikagemüse, Pfeffersauce & Kroketten 

*** 

Gemischtes Eis mit Sahne 

32€ 

Menü 2 

Holsteiner Kartoffelsuppe mit Luch Würstchen 

*** 

Medaillons von Rind & Hähnchenbrustfilet 

auf Schotengemüse, Sauce Bearnaise, 

Thymianjus & Salzkartoffeln 

*** 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 

35€ 



 

 

 

 

 

 

 

Menü 3 

Kartoffelrösti mit Graved - Lachs & Schmand 

*** 

Huk´s Pannfisch 

( Verschiedene Fischfilets auf verschiedenem Gemüse 

mit 2erlei 

Saucen & Salzkartoffeln ) 

*** 

Mousse au chocolate mit Schokoladen - Chili- Eis 

36€ 

 

 

 



 

 

 

 

 

Menüvorschlag 4 

Kleiner Wildkräutersalat mit einer French- 

Vinaigrette mariniert dazu gebratene Gambas 

*** 

Steinpilzsüppchen 

*** 

Filet vom Holsteiner Rind auf geschwenkten 

Schalotten, grüner Spargel & Fingermöhren 

dazu Kartoffelpüree und Sauce Bearnaise 

*** 

Crème Brûlee mit Walnusseis 

50,00€ 

 

 



 

 

 

 

 

Menü 5 

Kalbsragout mit einem Kartoffelespuma 

*** 

Kohlrabischaumsüppchen mit Garnele 

*** 

Rumpsteak mit Brechbohnen und gebratenen 

Steinpilzen dazu eine Rosa Beeren Sauce & 

Kräuterkartoffeln 

*** 

New York Cheesecake mit einem 

Himbeerragout & Pistazieneis 

50€ 

 

 



 

 

 

 

Menü 6 

Carpaccio vom Zander mit einem 

Limettenvinaigrette mariniert 

*** 

Selleriecremesüppchen mit einem 

Rote Beete Schaum & Brot vom Reesdorfer Hof 

*** 

Filet vom Einfelder Rind 

dazu eine Sauce Bearnaise, 

kleine Holsteiner Kartoffeln, Selleriepüree 

Babymöhren & gelbe Pattisons 

*** 

Aprikosensorbet trifft Heidelbeermousse 

55,00€ 

 



 

 

 

Buffetvorschlag Land & Meer 

Wir servieren Ihnen eine Suppe nach Wahl 

*** 

Viele kleine Vorspeisen vom Lande und 

aus dem Meer 

*** 

Im Hauptgang Fleisch mit verschiedene 

Beilagen & Saucen und Fisch ebenfalls mit 

verschiedenen Beilagen und Saucen 

*** 

Dessertbuffet… 

…viele kleine Sünden 

44€ pro Person 

 

Die Details bespreche ich gerne mit Ihnen in einem 

persönlichen Gespräch! 
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Wir servieren Ihnen… 

…eine Consommé von der Tomate mit einem 

Thymianbaguette 

*** 

Vorspeisen vom Buffet… 

Wildkräutersalat mit zweierlei Dressing 

Frischkäsekugeln mit einer 

Traube im Pistazienkleid 

Gemüsestrudel & Shiitakestrudel 

Kleine Kartoffelrösti mit einer 

Frischkäse Kräuter Füllung 

Räucherfischauswahl & Nordseekrabben 

Vitello Tonnato 

Thaispargel im Kräutercrepé mit 

Holsteiner Landschinken 

Carpaccio vom Holsteiner Rind mit altem 

Balsamico & Parmesanspänen 
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Hauptgänge vom Buffet… 

Zandermedaillon auf der Haut gebraten mit 

einer Dijon- Senf-Sauce, cremigem Babyspinat 

Medaillons vom Rind im 

Speckmantel mit einer Sauce vom grünen 

Pfeffer dazu Ratatouille 

Salzkartoffeln, Französische Drillinge 

*** 

Dessert vom Buffet… 

Salat von frischen Früchten 

mit einer Vanillesauce 

Erdbeermousse 

Creme Brûlee 

Parfait von dunkler Schokolade mit einer 

Orangensauce 

50€ pro Person 

 



 

 

 

 

 

Sie möchten Ihre Feier nicht mit dem 

Mittagessen ausklingen lassen? 

Wir bieten Ihnen gerne auch unsere 

hausgemachten Torten, Tartes & Blechkuchen 

mit Kaffee, Tee oder entkoffeinierten Kaffee 

als Pauschale an! 

1 Stück Torte & 1 Stück Blechkuchen oder Tarte, 

Kaffee, entkoffeinierten Kaffee oder Tee satt 

für 6,50€ pro Person. 

Da ist sicher auch Ihre Lieblingstorte dabei! 

Gerne richten wir für Sie auch ein Frühstück 

oder Brunch aus, bereits ab 14,00€ pro Person! 

Fragen Sie gerne nach! 

 

    


