Liebe Giise,
ansere. Meni & Pouffetiorschlige sollen Thnen als
|effaden fir Thee Verantaltng dienen. Eollfen
Sie bedfimnte Epeisen oder Peilagen
in unseren Vorschldgen nick finden, so =Sqern
&ie bifte nickt uns Thren Wonsch vissen =u
lassen. %WCAZH Sie it uns und venn vir Thre
Winsche kennen, dann fn wir unser
maqlichstes um sie =u realisieren!
Doarnit vir_genug 22/ haben, vereinbaren e
doch biffe einen “lermin mit
Herre %chiﬁ\m(wn
Telefon D 2,27 757580 oder per Mall

j ﬂﬁ)@SCHClﬂz’ééa msee.de

Wir freuen uns auf gjie_/

Bite ber’dcksichf@en %ie, dass vir Pouffefserstab 25
T2rsonen anbiefen [Qc'innen und Menus nur einheiftich Jewé'HW

Werden kc'a'nnen



Meni !
Wildkpadersaldt m i@wﬁ*essi ng

(i; einem osmar‘fnbgiueﬁe'
Yo f A

Rjnderl’hedai{[on I %Peckmarﬁzf auf
BprikgiemUse, Heflersauce (L; Keokefen
F ke
Gemiscles “Eis mit %ahﬂ&
5,06
Mens 2
Holstziner Kaﬂa%\e[mppe mﬁ;@l Warsfchen
F ek
Medaillons von R_Ind CA; %'hnCHenbr‘usﬁef
auf %Chcﬁ@i@m&se, g)auce Pearnaise,
W@s Cf; %a(zﬁarf&%\e[n
F ke
Vanilleeis mit Eei@en Kirschen
DS~



Mers
l‘\aﬁbﬁ\e(@s‘ﬁmﬂ”@m& - LLCHS Cf; %chknand
ke
%k/s Fannfisch
( Verschiedene FscHilefs adf verschiedenem Gerase

mitLerle]
Eaucen & Ealzkartoleln |
et te

Moussa au CHoCo[aﬁMW%CHoko(adén - CWL <FTs
Db



Mena VOF‘SCHgi H
kleiner Wildkpadersaldt mit einer French-

\/incjireﬁef Mariniarfaiazuﬁiabr‘afzﬁa Garnbas
Tkt

%ﬁnpi(zsﬁppchen
F ke
FleFvom Helsziner Rjnd auf\rieschwen['i?n
%cha(o‘ﬂa, _qruner %paﬁd Ckﬁ Wrm%r‘en

dazu Ka)r‘%ﬁ\elpur‘ea und %auce Pearnaise
Yo e e

Crémé Bortlee mitWalnusseis

50,00



Mena 5
Kajbsrg_ﬁoufmhinem Qﬂaﬁf\despuMa
Fode e

@[r‘abischauMSUpchen it @mda
ket
\%hﬁpﬁzak mit Porechbohnen una[fj_ebmféﬁen
%‘T‘Zinpi(z&n dazu eine Rosa Pseeren %auce é
@'ufﬁkarfa%\e[n
Fekede
%w >/or*k CheeseCake it einem
Hf!’hbaer‘r‘gioufé Ttazieneis

SO+



Mens 6
CQPPQCC"O ol Zander mit eineim
| imnettenii naiqrefie mariniert
Fodede

%a{[ariecraknes&ppchan mit eineim
RoTZBeeTZ%CHaum C; Boretvom R_@esolor*{\er Hof
0
Hilef vom “Einfelder Rind
dazu eine %auce Psearnaise,
dleine Holstziner Kartofleln, %e[{ariep&rea
Poabyimshren (i;fidbe Tattisons
etk

VJ’PPIkOSZﬂSOPbZWﬁ tHeidelbeermousse

55;@@:6\



E)uﬁ‘e%r*schlgi L@d Cf; Meer

Wir servieren Thnen eine gjuppe nach Wak|
Foke ¥

Viele Heine Vorspeisan volm lgno{a und

aus dem Meer
Ykt

I ﬁlaugfiam “Heisch mitverschiedene
E)@I[gien C; %aucen and Hsch ebenfalls mit—

verschiedenen E)@i(gien und g)aucan
0

Desserttuffet:

..tiele kleine gj'u'no(en
HLZYL%\PPO Terson

Die Details bespr‘eche IC?L&@M@ mit Thnen in einem
PerséﬁnUCHen st*pr‘c'{ch/



.

Wir servieren Lhnen...

eine Consominz von der Tomate mit einem
Trgrvianbaguefte
Fepete
\/orspeisen wom Pouffet.
Wildkeéidersaldt it zveierlel Toressing
Trischdsekueln mit einer
Travbe im Tlazienkleid
Getviisestrudel 5 Ehifakestrudel
Kleine Karfoffelrosti mit ziner
Trischase kegider Fallg
Réucherfischausuahl % Nordseekrabben
Vitello Tonnate
Thaisparqel im Keddercrep? mit
Holstziner | andschinken
Car‘paccfo vom Helstiner ano{ mitallem

Poalsamico (f; %r‘khesanspc’{nen



I

%up&ftﬁe vom Pouffefi..
~andermedaillon auf der Haut qebrafen mit
einer Dijon- Cenf-Eoauce, cremigem Poabyspingt
Medaillons vom R_fnd im
gjpackrmnféf mif einer g)auce Vo _qrunen
Hefler dazu Rattouille
Ealzkartolleln, Stran=sische Drillinge
¥ e te
Dessertiom Buflef.i.
%alaﬁon frischen Strachfen
mit einer Vanillesauce
<t rdbeerimousse
Cremre Pordlee
Borfait von dunkler Echekolade miteiner
Ol"aﬁéﬂsauCé

SDé\pro terson



%ie mocken Thre SFeier nickt mit dem
M@essen ausHigg_an [assen?

Wir bicten Thnenriarﬁa auch unsere

hausgemactien m, Tarfes Cﬁ Blechuchen
mit Kaflee, Tee oder erfeefleinierten Kaflee
als TRuschale an!
[ Etickate & Eotick Pleckkuchen oden o,
Kaflee, ertkofleinierten Kaflee oder lee st~
fir 6,504 pro Trson.

Toa ist sicher auch Thre Lieblingstorte dabeil
Gerne ricken vir fir Eie auch ein Trabstick
oder Porunch aus, berefts ab {0 pro Trson!
“Frager %Ia _qerne nach!



